
Rapporto di prova n°:

Spett.
LE API DI GINEVRA  (Socio APIS)
VIA VITTORIO E.  
92025 CASTELTERMINI (AG)

26-IN01507 del 18/09/2026

Riferimento accettazione n°: 26-000565

Bologna, lì 18/09/2026

Con il presente Rapporto di Prova si comunicano i risultati delle analisi eseguite sul campione di miele campionato 
sotto la vostra responsabilità e ricevuto in data 09/09/2026. Il campione è stato accettato dal laboratorio in data 
10/09/2026.

I risultati contenuti nel Rapporto di Prova sono riferibili esclusivamente ai campioni sottoposti ad analisi così come 
ricevuti. Le prove analitiche sono svolte nel laboratorio di via di Saliceto n°80 - 40128 Bologna. 

L'accreditamento si riferisce solo alle prove per le quali tale riconoscimento è stato concesso e non implica in 
alcun caso l'approvazione di un campione o prodotto nè da parte del Laboratorio nè da parte dell'Ente di 
accreditamento.

Si precisa che il campionamento non è un'attività oggetto dell'accreditamento.

Il Rapporto di Prova non può essere riprodotto parzialmente salvo autorizzazione scritta del Responsabile del 
Laboratorio. Il Rapporto di prova originale viene fornito in formato digitale e firmato con sistema di firma digitale 
certificata dal responsabile autorizzato (file 26-IN01507-009313.pdf.p7m). Eventuali copie stampate del suddetto 
documento digitale originale non hanno validità legale.

Informazioni sul servizio analitico effettuato dal laboratorio sono disponibili sul sito
 https://www.crea.gov.it/web/agricoltura-e-ambiente/-/analisi-consulenze-laboratorio-alveare
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LOTTO 8/26 - MIELE DI EUCALIPTO  - LE API DI GINEVRACodice identificativo:

ORIGINE BOTANICA: Eucalipto
ORIGINE GEOGRAFICA: Italia - Sicilia

DIAGNOSI ORIGINE BOTANICA: Millefiori con presenza di Eucalipto

DIAGNOSI ORIGINE GEOGRAFICA: Lo spettro pollinico del campione in esame è compatibile con l'origine
dichiarata: Italia - Sicilia.

ANALISI MELISSOPALINOLOGICA QUALITATIVA

Norma / Metodo di prova: MDP/08 rev. 11 2025

11/09/2026 18/09/2026Data inizio analisi: Data fine:

mieleProdotto:26-IN01507N° CAMPIONE:

Tipi pollinici nettariferi

Spettro pollinico

Eucalyptus camaldulensisDominante
AssenteDi Accompagnamento
Trifolium pratense gr.Isolato Importante
SullaIsolato Importante
Apiaceae forma AIsolato Importante
LythrumIsolato Importante
TamarixIsolato
Apiaceae forma HIsolato
Compositae forma JIsolato
Lamiaceae forma MIsolato
Eucalyptus occidentalisIsolato
RhusIsolato
Compositae forma SIsolato
GalegaIsolato
ResedaIsolato
Trifolium repens gr.Isolato
AnacardiaceaeIsolato
CastaneaIsolato
EchiumIsolato
Lamiaceae forma LIsolato
Mentha f.Isolato
Ononis natrixIsolato
Rubus f.Isolato
Verbascum f.Isolato

Tipi pollinici non nettariferi
Amaranthaceae
Cistaceae
Papaver
Poaceae

Altri elementi costituenti del sedimento
Presenza di materiale cristallino
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I campioni sottoposti a prova sono conservati dal Laboratorio per almeno 3 mesi, in condizioni idonee al fine di permettere una eventuale ripetizione 
delle determinazioni analitiche. Si declina ogni responsabilità sulle informazioni fornite dal committente e riportate nei campi: "Codice identificativo", 
"Origine Botanica", "Origine Geografica"

MOD.126 rev.7ACC n°. 26-000565
RDP   26-IN01507



Elementi indicatori di melata
Assenti

Esame visivo (descrizione dello stato fisico):
liquido, limpido, ambra scuro

Esame olfattivo (descrizione dell'odore):
media intensità, caldo caramellato, nota animale

Esame gustativo (descrizione dell'aroma):
sapore normalmente dolce, leggermente sapido, aroma caldo, caramellato, di sedano

Nota informativa spettro pollinico
I risultati delle analisi polliniche vengono espressi attraverso classi di frequenza che corrispondono alle seguenti percentuali:
"Louveaux J., Maurizio A., Vorwhol G., (International Commission for Bee Botany of IUBS) (1978) Methods of melissopalynology. Bee World, 59 (4): 139-157"
"polline dominante" >   45%
"pollini di accompagnamento" 16-45%
"pollini isolati importanti"   3-15%
"pollini isolati" <     3%

Gli elementi indicatori di melata (IM) sono il risultato del rapporto tra il numero di IM rilevato e il numero di granuli pollinici (GP) di piante nettarifere.
"assenti"                 IM/GP = 0,00 - 0,09
"piccola quantità"                 IM/GP = 0,10 - 1,49
"media quantità"                 IM/GP = 1,50 - 2,99
"elevata quantità"                                            IM/GP = 3,00 - 4,49

"quantità molto elevata"                                  IM/GP =  4,50

Difetti evidenziati:
nessuno

Caratteristiche sensoriali
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delle determinazioni analitiche. Si declina ogni responsabilità sulle informazioni fornite dal committente e riportate nei campi: "Codice identificativo", 
"Origine Botanica", "Origine Geografica"
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FINE RAPPORTO DI PROVA - Documento informatico sottoscritto con firma digitale ai sensi del D.Lgs. 82/2005 (CAD) e del 
Regolamento UE n. 910/2014 (eIDAS)

La firma, intesa come approvazione del rapporto di prova, è apposta solo dal Responsabile tecnico del Laboratorio come comunicato ad ACCREDIA

Firmato digitalmente da
Per. ind. chimico Roberto Colombo

Responsabile Tecnico del Laboratorio
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