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N° CAMPIONE: 26-IN00931 Prodotto: miele

Codice identificativo: LOTTO 3/26
ORIGINE BOTANICA: /
ORIGINE GEOGRAFICA: ltalia - Sicilia

SENSORIALE DESCRITTIVA Data inizio analisi: 15/06/2026 Data fine: 18/06/2026
Norma / Metodo di prova: MASAF Disciplinare n 0293005 30/06/2025

Esame visivo

Stato Fisico liquido
Aspetto limpido
Colore giallo

Altri apprezzamenti visivi (difetti) assenti

Esame olfattivo

Intensita Odore medio
Qualita (descrizione dell'odore) vegetale, aromatico, floral-fruttato, caldo
Difetti olfattivi assenti

Esame gustativo

Sapore Dolce normalmente
Sapore Acido normalmente
Sapore Amaro non percettibile
Sapore Salato non percettibile
Intensita dell'aroma di media intensita’
Qualita (descrizione dell'aroma) fruttato, aromatico, florale
Difetti olfatto-gustativi assenti
Persistenza dell'aroma poco persistente
Retrogusto assente
Descrizione Retrogusto \

Altre Sensazioni di Bocca \

Esame tattile

Consistenza normalmente denso
Cristalli (dimensioni, forma, solubilita) \
Altre caratteristiche tattili \

| campioni sottoposti a prova sono conservati dal Laboratorio per almeno 3 mesi, in condizioni idonee al fine di permettere una eventuale ripetizione
delle determinazioni analitiche. Si declina ogni responsabilita sulle informazioni fornite dal committente e riportate nei campi: "Codice identificativo",
"QOrigine Botanica", "Origine Geografica"
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